
  

Tota la vedella dels nostres menús és ecològica i de proximitat. 

Segons allò que estableix el RE (UE) 1169/2011, la cuina disposa d’informació sobre el contingut en 
al·lergògens dels menús elaborats 

Menjador casal d’estiu 2025 

  2a setmana, del 30 de juny al 4 de juliol  

 

Fruita: albercoc, cirera, nectarina, nespra, meló, pera, plàtan, poma, préssec, pruna i síndria 

DILLUNS 

1. Arròs amb salsa de tomàquet 

2. Varetes de lluç amb enciam 

3. Fruita de temporada 

DIMARTS 

1. Amanida variada amb tonyina 

2. Ous a la planxa amb patates i “ketchup” (opcional) 

3. Iogurt 

DIMECRES 

1. Brou amb galets 

2. Pilota del brou i amanida d’enciam i tomàquet 

3. Fruita de temporada  

DIJOUS 

1. Seques saltejades amb all i julivert 

2. Botifarra amb tomàquet amanit 

3. Fruita de temporada 

DIVENDRES 

EXCURSIÓ 


